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P INTRODUCCION: ‘
|

Este proyecto busca mejorar la inocuidad alimentaria en la Cocina Comunitaria del CEDEL Casavalle
mediante una herramienta de seguimiento en Buenas Prdcticas de Manufactura (BPM).

La herramienta optimiza la supervisién de los emprendimientos gastronémicos y serd implementada
con el apoyo del personal capacitado, promoviendo el cumplimiento de normativas y fortaleciendo el

rol del equipo técnico.

(. OBJETIVOS:
!

== GENERAL: _ . _ _ B
Contribuir a la mejora de la inocuidad de los alimentos durante el proceso de elaboracion de los

emprendimientos gastrondmicos que incuben en CEDEL Casavalle en el afio 2025.

==fp ESPECIFICOS: ) o
1.Disenar una herramienta para el seguimiento en BPM.
2.Desarrollar un instructivo para implementar la herramienta.
3.Crear un programa de capacitacion para el personal no especializado.
4.Evaluar la comprensién y aplicacion de la herramienta por parte del personal.
5.Analizar la efectividad de la herramienta tras seis meses de implementacion.

(‘ PLAN DE TRABAJO:
!

Se disefd la herramienta "Seguimiento en BPM", que incluye una lista de verificaciéon y un registro de
incidencias.

El personal no especializado serd capacitado por nutricionistas mediante talleres tedrico-practicos,
asegurando su correcta aplicacion y un monitoreo efectivo de las BPM. Esto busca mejorar la
adherencia de los emprendedores a las normativas y fortalecer la inocuidad alimentaria.

(‘ METODOLOGIA:
\

El diagnéstico inicial incluyé visitas a o,
los CEDEL, revision bibliografica y

entrevistas a referentes clave. Antecendentes Entrevistas

Visita a los Cedeles

La Herramienta de Seguimiento en BPM
cuenta con:
 Lista de verificacién diaria: Evalua
el cumplimiento de las BPM.
e Registro de incidencias: Documenta
observaciones clave.

(‘ EVALUACION:
\

e Herramienta de verificacion basada
en la herramienta de seguimiento.

e Reuniones quincenales durante los
primeros 6 meses de
implementacion

Disefio de  convocatoria  Desarrollo de
herramienta instructivo

Capacitacién  Implementacion

« Mediante la recopilacion y
andlisis de datos recabados.

e Un ano posterior ala
culminacion de la
implementacion




